VivAroga

www.vivarosa.ch
info@vivarosa.ch
T: 044 984 18 84 / 079 233 35 63

Einladung zur Sommerveranstaltung 2018

Sonntag, 29.Juli 2018, 17.00 Uhr
Waldhotel National, Arosa

Liebe Mitglieder von VivArosa, liebe Gdaste

Wir moéchten Sie im Namen des Vorstandes herzlich zum Sommeranlass 2018
einladen. Unser diesjahriges Thema:

Arosa: ein Vogelparadies

Referent: Dr. med. Hans Luthi

Pensionierter Gyndkologe, jetzt passionierter
Feldornithologe.

Mitarbeit ,,monitoring h&ufiger Brutvdgel* der
Vogelwarte Sempach seit 2006.

Als Grossvater Fan von é Enkelkindern.

Programm:

ab 16.30 Uhr
- ,Einchecken" (Namensschilder) und Bezahlen des Beitrages

Die Kosten betragen CHF 60.00/Person (bei vegetarischem Menu
CHF 50.00/Person). Das Namensschild (obligatorische ,,Eintrittskar-
te) wird beim Eingang Ubergeben werden. Alkoholische Getrdn-
ke sind separat und auf eigene Kosten zu bezahlen.
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17.00 Uhr Saal ,Erzhorn*
Referat von Dr. Hans Luthi - Fragen und Antworten

anschliessend offerierter Apéro der Gemeinde Arosa im Foyer Silva
Alpin oder bei schonem Wetter auf der Terrasse.

18.45 Uhr Besammlung der VivArosa-Mitglieder im Speisesaal
und Bestellung der alkoholischen Getranke
19.00 Uhr Nachtessen im Restaurant

23.00 Uhr Ende der Veranstaltung. Ausklang an der Bar (in-
dividuell und auf eigene Kosten)

Aus organisatorischen Grinden benotigen wir fruhzeitig und zwin-
gend lhre Anmeldung mit beiliegendem Anmeldeformular bis
spatestens: 20. Juli 2018.

Anmeldeformular per Email an: info@vivarosa.ch. Per Post zuricksenden an:
Vivarosa, Elly Ganz, Bruechstrasse 99, 8706 Meilen. Siehe auch Homepage
www.vivarosa.ch (Rubrik Programm).

Der Anlass ist offentlich und wird in der Aroser Zeitung mit einem
Inserat publiziert. Wir freuen uns uber zahlreiches Erscheinen von
Gasten und Einheimischen.

Freundliche GruUsse

VivAroga

FUr den Vorstand:
Elly Ganz
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Meni (Fisch-/Fleischvariante)

Kurz gebratenes Saiblingsfilet mit mariniertem Melonensalat und Ingwer
SOR
Legierte Rindskraftbriihe mit Mini-Capuns und Backerbsen
FOR

Gebratener Kalbsriicken unter der Senfkruste, Krauterjus,
Marktgemuse und Kartoffelsoufflé

LIOR

Aroser Nusstortenschnitte mit Birnensorbet und Kirschen

DR FOR DR FOR
MenU (Vegetrarisch)
Tomatenmousse mit Burrata, Basilikumcrostini und
kleinen Salatbouquet
FOR
Erbsencapuccino mit Alpbuttermilch
FOR
Bindner Topfencapuns auf Rieslingsauce mit Marktgemise
FOR

Zitronen-Tarte mit Meringue und marinierten Himbeeren

LR

Mineralwasser mit/ohne Kohlenséure sowie Kaffee/Tee inbegriffen
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